
 

Proposta de menú sopar de Nadal 
Desembre 2018  

 

Per compartir  

Xarrup de sopa de porros amb gamba  

Cloïsses amb salsa verda 

Pa de cereals ecològics de Mas Corcó amb llonganissa del mercat i oli 

d’arbequines de L’Olivera 

Tastet d’entrecot de vaca madurat a la planxa  

Amanida verda de temporada 

 

Plat principal (a escollir) 

Turbot al forn amb verduretes de temporada 

o 

Ànec amb peres i codony 

 

Per acabar 

El nostre assortit de Nadal 

 

Begudes 

Aigua i vins de la casa: blanc de L’Olivera i negre de Falset-Marçà 

Cafès i infusions ecològiques  

 

Opcional 

Copa de cava (suplement de 1.50€ / pers) 

Vi a ampolles (suplement 2.00€ / pers) 

blanc Honney Moon ecològic D.O. Penedès  

negre Monestir del Tallat D.O. Costers del Segre  

 

 

Preu per persona 28.00€ (IVA inclòs) 

Grup mínim de 15 persones  

 
No inclou licors ni altres begudes 

Es fan adaptacions per a persones vegetarianes o amb intoleràncies alimentàries 


